
Частное образовательное учреждение высшего образования 

«Международный Институт Дизайна и Сервиса»  
(ЧОУВО МИДиС) 

Кафедра гостеприимства и международных 

 бизнес-коммуникаций 
 

 
 

 

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ДИСЦИПЛИНЫ 

ЗДАНИЯ И ИНЖЕНЕРНЫЕ СИСТЕМЫ ГОСТИНИЦ 

Направление подготовки 43.03.03 Гостиничное дело   

Направленность (профиль) Гостиничная деятельность 

Квалификация выпускника: бакалавр 

Форма обучения: очная 

Год набора – 2020 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Челябинск – 2023  

Документ подписан простой электронной подписью
Информация о владельце:
ФИО: Усынин Максим Валерьевич
Должность: Ректор
Дата подписания: 06.10.2023 10:46:49
Уникальный программный ключ:
f498e59e83f65dd7c3ce7bb8a25cbbabb33ebc58



2 

Рабочая программа дисциплины «Здания и инженерные системы гостиниц» разработана на 

основе Федерального государственного образовательного стандарта высшего образования по 

направлению подготовки 43.03.03 Гостиничное дело (уровень бакалавриата) (утвержденного 

приказом Министерства образования и науки РФ от 08 июня 2017 г. № 515). 

 

 

 

Автор-составитель: Архиреев В.М. 

 

 

 

Рабочая программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры гостеприимства и между-

народных бизнес-коммуникаций.  Протокол № 10 от 29.05.2023 г. 

 

 

 

Заведующий кафедрой гостеприимства 

и международных бизнес-коммуникаций, 

кандидат педагогических наук, доцент                                                          М.В. Василиженко 

 

  



3 

СОДЕРЖАНИЕ 

1. Наименование дисциплины (модуля), цели и задачи освоения дисциплины (модуля) .......... 4 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с 

планируемыми результатами  освоения образовательной программы ........................................ 4 

3. Место дисциплины (модуля) в структуре образовательной программы .................................. 5 

4. Объем дисциплины (модуля) в зачетных единицах с указанием количества академических 

часов, выделенных на контактную работу обучающихся с преподавателем (по видам учебных 

занятий) и на самостоятельную работу обучающихся ................................................................... 5 

5. Содержание дисциплины (модуля), структурированное  по темам (разделам) с указанием 

отведенного на них количества академических часов и видов учебных занятий ....................... 5 

6. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплине (модулю) ...................................................................................................................... 16 

7. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины (модуля) ...................................................................................................................... 16 

8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 

необходимых для освоения дисциплины  (модуля) ..................................................................... 17 

9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля) .................. 17 

10. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении образователь-

ного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень программного обеспечения, совре-

менных профессиональных баз данных и информационных справочных систем .................... 19 

11. Материально-техническая база, необходимая для осуществления образовательного про-

цесса по дисциплине (модулю) ....................................................................................................... 19 

  



4 

1. НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ), ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

1.1. Наименование дисциплины  

Здания и инженерные системы гостиниц 

1.2. Цель дисциплины 

Формирование у студентов знаний об основных требованиях к зданиям гостиниц и ту-

ристических комплексов, инженерно-техническому оборудованию, правилах обеспечения 

безопасных условий труда; способности осуществлять контроль выполнения правил и норм 

охраны труда и требований производственной санитарии и гигиены. 

1.3. Задачи дисциплины 

В ходе освоения дисциплины студент должен решать такие задачи как: 

 усвоение знаний об основных требованиях к зданиям гостиниц и туристических ком-

плексов, инженерно-техническому оборудованию, правилах обеспечения безопасных условий 

труда, профессиональной терминологии, современном ресторанном оборудовании и инвен-

таре; 

 выработка способности осуществлять контроль выполнения правил и норм охраны 

труда и требований производственной санитарии и гигиены; 

 формирование способности применять на практике весь спектр приобретенных зна-

ний и навыков. 

2. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

(МОДУЛЮ), СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ  

ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

Процесс изучения дисциплины «Здания и инженерные системы гостиниц» направлен 

на формирование следующих компетенций: 

Код и наименование компетенций 

 выпускника 

Код и наименование индикатора достижения  

компетенций 

УК-8 Способен создавать и под-

держивать безопасные условия 

жизнедеятельности, в том числе 

при возникновении чрезвычайных 

ситуаций 

УК-8.1. Знает классификацию и источники чрезвычай-

ных ситуаций природного и техногенного происхож-

дения; причины, признаки и последствия опасностей, 

способы действий в чрезвычайных ситуациях; 

УК-8.2. Умеет создавать и поддерживать в повседнев-

ной жизни и в профессиональной деятельности без-

опасные условия жизнедеятельности для сохранения 

природной среды, обеспечения устойчивого развития 

общества; оказывать первую помощь в чрезвычайных 

ситуациях, оценивать вероятность возникновения по-

тенциальной опасности и принимать меры по ее пре-

дупреждению 

УК-8.3. Владеет методами прогнозирования возникно-

вения опасных или чрезвычайных ситуаций; навыками 

поддержания безопасных условий жизнедеятельности 

ПК-5. Способен обеспечивать кон-

троль и оценку эффективности де-

ятельности департаментов (служб, 

отделов) организации сферы госте-

приимства 

ПК-5.1 Осуществляет координацию и контроль дея-

тельности департаментов (служб, отделов) организа-

ции сферы гостеприимства  

ПК-5.2 Определяет формы и методы контроля бизнес-

процессов департаментов (служб, отделов) организа-

ции сферы гостеприимства  
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ПК-5.3 Осуществляет выявление проблем в системе 

контроля и определение уровня эффективности дея-

тельности департаментов (служб, отделов) организа-

ции сферы гостеприимства 

3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ  

ПРОГРАММЫ 

Учебная дисциплина «Здания и инженерные системы гостиниц» относится к дисципли-

нам части учебного плана, формируемой участниками образовательных отношений, по основ-

ной профессиональной образовательной программе по направлению подготовки 43.03.03 Гос-

тиничное дело, направленность (профиль) Гостиничная деятельность. 

4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С УКАЗАНИЕМ 

КОЛИЧЕСТВА АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА КОНТАКТНУЮ 

РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ (ПО ВИДАМ УЧЕБНЫХ  

ЗАНЯТИЙ) И НА САМОСТОЯТЕЛЬНУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ 

Общая трудоемкость (объем) дисциплины составляет 4 зачетных единиц, 144 академи-

ческих часов. Дисциплина изучается на 4 курсе, 7 семестре. 

Состав и объем дисциплины и виды учебных занятий 

5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ), СТРУКТУРИРОВАННОЕ  

ПО ТЕМАМ (РАЗДЕЛАМ) С УКАЗАНИЕМ ОТВЕДЕННОГО НА НИХ КОЛИЧЕСТВА 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ И ВИДОВ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ 

5.1. Содержание дисциплины 

Тема 1. Современные принципы проектирования гостиничных предприятий. 

Общее знакомство с курсом. Предмет, цель и задачи дисциплины. Основные этапы про-

ектирования. Нормативная база проектирования и строительства. Основные принципы проек-

тирования. Требования, предъявляемые к проектам гостиниц. 

Тема 2. Архитектурно-планировочные решения и функциональная организация 

гостиничных зданий. 

Планировочная структура участка гостиничного комплекса. Объемно-планировочные 

решения. Общественная и жилая часть гостиниц. Связь между различными группами помеще-

ний. Формы обслуживания в гостинице на жилом этаже. Схема расположения номеров на жи-

лом этаже гостиниц. 

Тема 3. Техническая эксплуатация зданий и сооружений гостиниц. 

Порядок ввода зданий гостиниц в эксплуатацию. Сроки службы зданий гостиниц. Фи-

зический и моральный износ зданий гостиниц. Факторы, влияющие на физический и мораль-

ный износ зданий гостиниц. Система планово-предупредительного ремонта. Инженерно-тех-

ническая служба гостиницы. Конструктивные элементы здания гостиницы. 

Вид учебных занятий Всего  

Разделение  

по семестрам 

7 

Общая трудоемкость, ЗЕТ 4 4 

Общая трудоемкость, час. 144 144 

Аудиторные занятия, час. 64 64 

Лекции, час. 32 32 

Практические занятия, час. 32 32 

Самостоятельная работа 80 80 

Курсовой проект (работа) - - 

Контрольные работы  -  - 

Вид итогового контроля (зачет, экзамен) зачёт зачёт 
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Тема 4. Система отопления зданий гостиниц. 

Общие понятия. Инженерное оборудование гостиницы: виды, особенности и требова-

ния. Системы теплоснабжения: виды и особенности. Разновидности систем отопления. Экс-

плуатация системы отопления. Ресурсо- и энергосберегающие технологии.  

Тема 5. Система горячего водоснабжение зданий гостиниц. 

Системы горячего водоснабжения, применяемые в зданиях гостиниц. Основные требо-

вания к качеству горячего водоснабжения. Разновидности теплообменных аппаратов. Виды 

водонагревателей – проточные и накопительные. Теплоизоляция труб отопления и ГВС. Энер-

госберегающие технологии в системах горячего водоснабжения.  Эксплуатация системы горя-

чего водоснабжения. 

Тема 6. Система холодного водоснабжения зданий гостиниц. 

Классификация источников водоснабжения. Этапы водоподготовки. Фильтры для до-

полнительной очистки питьевой воды.  Этапы очистки воды в бассейне. Противопожарное 

водоснабжение зданий гостиниц. Автоматические средства пожаротушения. Эксплуатация си-

стемы водоснабжения. 

Тема 7. Система канализации. 

Системы канализации гостиниц: виды и особенности. Схема устройства наружной ка-

нализации. Система внутренней канализации зданий, ее основные конструктивные элементы 

и особенности. Приемники сточных вод. Напорная и самотечная канализация. Канализацион-

ные насосные станции. Системы очистки стоков. Особенности технической эксплуатация си-

стемы канализации. 

Тема 8. Система вентиляции зданий гостиниц. 

Определение понятия «Вентиляция». Схема устройства вентиляции. Классификация 

вентиляционных систем по способу организации воздухообмена. Классификация вентиляци-

онных систем по конструктивному исполнению. Приточные и вытяжные шахты, камеры, де-

флекторы и воздухозаборники, шумоглушители. Централизованная система пылеудаления. 

Техническая эксплуатация системы вентиляции воздуха. 

Тема 9. Система кондиционирования. 

Система кондиционирования воздуха: виды и особенности. Способы кондиционирова-

ния помещений. Классификация систем кондиционирования воздуха.  Сплит и мульти-сплит-

системы кондиционирования воздуха. Мобильные устройства кондиционирования воздуха. 

Техническая эксплуатация системы кондиционирование воздуха. 

Тема 10. Энергетическое хозяйство гостиниц. 

Внутренние электрические сети зданий гостиниц. Освещение гостиниц: виды и особен-

ности. Виды освещения. Энергосберегающее освещение. Нормы освещенности. Розетки и вы-

ключатели. Категории электроснабжения зданий гостиниц. Заземление и защитные меры без-

опасности электроустановок зданий. 

Тема 11. Подъемно-транспортное оборудование гостиниц. 

Виды лифтов. Грузовые и пассажирские лифты для гостиниц. Особенности их эксплу-

атации. Лифты малые для ресторанов и кафе. Система безопасной эксплуатации лифтов. По-

жарная безопасность лифтов. Эксплуатация и особенности обслуживания лифтового оборудо-

вания. 

Тема 12. Телекоммуникационные системы гостиниц. 

Телекоммуникационные систем гостинцы: значение, состав, виды и схемы. Интегриро-

ванная информационная система коммуникаций. Комплексная система обеспечения безопас-

ности гостиниц. Комплексная система оснащения конференц-залов. Система сервиса. Система 

жизнеобеспечения гостиницы. Система пожарной сигнализации. Техническая эксплуатация 

телекоммуникационного оборудования. 

Тема 13. Профессиональное технологическое оборудование для гостиниц. Убороч-

ные машины и механизмы. 
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Классификация уборочного оборудования. Классификация профессиональных пылесо-

сов. Пылесосы для сухой и влажной уборки.  Моющие пылесосы. Пылесосы для чистки ков-

ров. Ранцевые пылесосы. Водопылесосы. Подвой пылесос. Полотерно-поломоечные машины. 

Подметальные машины. Специальные машины — для мойки стен, инвентаря и оборудования 

номеров, санузлов, служебных помещений гостиницы. Пароочистители. Техническая эксплу-

атация уборочных машин и механизмов. 

Тема 14. Оборудование и организация работы прачечных. 
Состав и характеристика оборудования прачечных. Стирально-отжимные машины. Су-

шильные машины. Машины для химической обработки изделий из тканей. Гладильные ма-

шины и прессы. Пароманекены, складывающие машины. Особенности технической эксплуа-

тации оборудования прачечных. 

Тема 15. Интерьер общественных и жилых помещений гостиницы.  

Интерьер и его влияние на качество обслуживания. Подходы к оформлению интерьера 

гостиницы. Художественные стили и дизайн предприятий питания. Закономерности при со-

здании гостиничного интерьера. Оборудование для ресторанов, кухни, моечных помещений, 

бара. 

Тема 16. Экстерьер здания гостиницы. 

Факторы, влияющие на внешний вид гостиниц. Декоративное оформление. Использо-

вание элементов природы. Световое и цветовое решение экстерьера гостиниц.  

Тема 17. Требования к отделочным материалам, к мебели и оформлению помеще-

ний гостиницы. 

Отделочные материалы: состав, виды и требования. Материалы для пола. Твердые, по-

лутвердые и мягкие напольные покрытия. Материалы для стен. Классификация обоев. Мате-

риалы для потолка гостиниц. Требования к гостиничной мебели. Ковры и ковровые покрытия. 

Санитарно-гигиенические требования. Требования к материалам, применяемым для внутрен-

ней отделки. 

5.2. Тематический план 

Номера и наименование разделов и тем 

Количество часов 

О
б

щ
ая

 т
р
у

д
о
ём

к
о
ст

ь
 

из них 

С
ам

о
ст

о
я
те

л
ь
н

ая
 р

аб
о
та

 

А
у
д

и
то

р
н

ы
е 

за
н

я
ти

я
 

из них 

Л
ек

ц
и

и
 

П
р
ак

ти
ч
ес

к
и

е 
за

н
я
ти

я
 

Тема 1. Современные принципы проектирования 

гостиничных предприятий. 
8 4 4 2 2 

Тема 2. Архитектурно-планировочные решения и 

функциональная организация гостиничных зда-

ний. 

8 4 4 2 2 

Тема 3. Техническая эксплуатация  зданий  и  со-

оружений  гостиниц. 
8 4 4 2 2 

Тема 4. Система отопления зданий гостиниц. 9 5 4 2 2 

Тема 5. Система горячего водоснабжение зданий 

гостиниц. 
9 5 4 2 2 
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Тема 6. Система холодного водоснабжения зда-

ний гостиниц. 
9 5 4 2 2 

Тема 7. Система канализации. 9 5 4 2 2 

Тема 8. Система вентиляции зданий гостиниц. 9 5 4 2 2 

Тема 9. Система кондиционирования. 9 5 4 2 2 

Тема 10. Энергетическое хозяйство гостиниц. 9 5 4 2 2 

Тема 11. Подъемно-транспортное оборудование 

гостиниц. 
9 5 4 2 2 

Тема 12.Телекоммуникационные системы гости-

ниц. 
9 5 4 2 2 

Тема 13. Профессиональное технологическое 

оборудование для гостиниц. Уборочные ма-

шины и механизмы. 

9 5 4 2 2 

Тема 14. Оборудование и организация работы 

прачечных. 
9 5 4 2 2 

Тема 15. Интерьер общественных и жилых поме-

щений гостиницы.  
6 4 2 1 1 

Тема 16. Экстерьер здания гостиницы. 6 4 2 1 1 

Тема 17. Требования  к  отделочным  материалам, 

к мебели и оформлению помещений гостиницы. 
9 5 4 2 2 

Всего по дисциплине 144 80 64 32 32 

Всего зачетных единиц 4     

5.3. Лекционные занятия  

Тема Содержание час. 

 

Формируемые 

компетенции 

 

Тема 1. Современные 

принципы проектирова-

ния гостиничных пред-

приятий. 

Общее знакомство с курсом. Предмет, цель 

и задачи дисциплины. Основные этапы 

проектирования. Нормативная база проек-

тирования и строительства. Основные 

принципы проектирования. Требования, 

предъявляемые к проектам гостиниц 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 2. Архитектурно-

планировочные реше-

ния и функциональная 

организация гостинич-

ных зданий. 

Планировочная структура участка гости-

ничного комплекса. Объемно-планировоч-

ные решения. Общественная и жилая часть 

гостиниц. Связь между различными груп-

пами помещений. Формы обслуживания в 

гостинице на жилом этаже. Схема располо-

жения номеров на жилом этаже гостиниц. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 3. Техническая  

эксплуатация зданий и  

сооружений  гостиниц. 

Порядок ввода зданий гостиниц в эксплуа-

тацию. Сроки службы   зданий гостиниц. 

Физический и моральный износ зданий 

гостиниц. Факторы, влияющие на физиче-

ский и моральный износ зданий гостиниц. 

Система планово-предупредительного ре-

монта. Инженерно-техническая служба 

гостиницы. Конструктивные элементы зда-

ния гостиницы. 

2 УК-8. ПК-5 
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Тема 4. Система отоп-

ления зданий гостиниц. 

Общие понятия. Инженерное оборудова-

ние гостиницы: виды, особенности и тре-

бования. Системы теплоснабжения: виды и 

особенности. Разновидности систем отоп-

ления. Эксплуатация системы отопления. 

Ресурсо- и энергосберегающие техноло-

гии.    

2 УК-8. ПК-5 

Тема 5. Система горя-

чего водоснабжение 

зданий гостиниц. 

Системы горячего водоснабжения, приме-

няемые в зданиях гостиниц. Основные тре-

бования к качеству горячего водоснабже-

ния. Разновидности теплообменных аппа-

ратов. Виды водонагревателей – проточ-

ные и накопительные. Теплоизоляция труб 

отопления и ГВС. Энергосберегающие тех-

нологии в системах горячего водоснабже-

ния.  Эксплуатация системы горячего водо-

снабжения. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 6. Система холод-

ного водоснабжения 

зданий гостиниц. 

Классификация источников водоснабже-

ния. Этапы водоподготовки. Фильтры для 

дополнительной очистки питьевой воды.  

Этапы очистки воды в бассейне. Противо-

пожарное водоснабжение зданий гости-

ниц. Автоматические средства пожароту-

шения. Эксплуатация системы водоснаб-

жения. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 7. Система кана-

лизации. 

Системы канализации гостиниц: виды и 

особенности. Схема устройства наружной 

канализации. Система внутренней канали-

зации зданий, ее основные конструктивные 

элементы и особенности. Приемники сточ-

ных вод. Напорная и самотечная канализа-

ция. Канализационные насосные станции. 

Системы очистки стоков. Особенности 

технической  эксплуатация системы кана-

лизации. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 8. Система венти-

ляции зданий гостиниц. 

Определение понятия «Вентиляция». 

Схема устройства вентиляции. Классифи-

кация вентиляционных систем по способу 

организации воздухообмена. Классифика-

ция вентиляционных систем по конструк-

тивному исполнению. Приточные и вытяж-

ные шахты, камеры, дефлекторы и возду-

хозаборники, шумоглушители. Централи-

зованная система пылеудаления. Техниче-

ская эксплуатация системы вентиляции 

воздуха. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 9. Система конди-

ционирования. 

Система кондиционирования воздуха: 

виды и особенности. Способы кондицио-

нирования помещений. Классификация си-

стем кондиционирования воздуха.  Сплит и 

2 УК-8. ПК-5 
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мульти-сплит-системы кондиционирова-

ния воздуха. Мобильные устройства кон-

диционирования воздуха. Техническая экс-

плуатация системы кондиционирование 

воздуха. 

Тема 10. Энергетиче-

ское хозяйство гости-

ниц. 

Внутренние электрические сети зданий 

гостиниц. Освещение гостиниц: виды и 

особенности. Виды освещения. Энергосбе-

регающее освещение. Нормы освещенно-

сти. Розетки и выключатели. Категории 

электроснабжения зданий гостиниц. Зазем-

ление и защитные меры безопасности 

электроустановок зданий. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 11. Подъемно-

транспортное оборудо-

вание гостиниц. 

 

Виды лифтов. Грузовые и пассажирские 

лифты для гостиниц. Особенности их экс-

плуатации. Лифты малые для ресторанов и 

кафе. Система безопасной эксплуатации 

лифтов. Пожарная безопасность лифтов. 

Эксплуатация и особенности обслужива-

ния лифтового оборудования. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 12. Телекоммуни-

кационные системы 

гостиниц. 

Телекоммуникационные систем гостинцы: 

значение, состав, виды и схемы. Интегри-

рованная информационная система комму-

никаций. Комплексная система обеспече-

ния безопасности гостиниц. Комплексная 

система оснащения конференц-залов. Си-

стема сервиса. Система жизнеобеспечения 

гостиницы. Система пожарной сигнализа-

ции. Техническая эксплуатация телеком-

муникационного оборудования. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 13. Профессио-

нальное технологи-

ческое оборудование 

для гостиниц. Убо-

рочные машины и 

механизмы. 

Классификация уборочного оборудования. 

Классификация профессиональных пыле-

сосов. Пылесосы для сухой и влажной 

уборки.  Моющие пылесосы. Пылесосы 

для чистки ковров. Ранцевые пылесосы. 

Водопылесосы. Подвой пылесос. Поло-

терно-поломоечные машины. Подметаль-

ные машины. Специальные машины — для 

мойки стен, инвентаря и оборудования но-

меров, санузлов, служебных помещений 

гостиницы. Пароочистители. Техническая 

эксплуатация уборочных машин и меха-

низмов. 

2 УК-8. ПК-5 

Тема 14. Оборудование 

и организация работы 

прачечных. 

Состав и характеристика оборудования 

прачечных. Стирально-отжимные ма-

шины. Сушильные машины. Машины для 

химической обработки изделий из тканей. 

Гладильные машины и прессы. Паромане-

кены, складывающие машины. Особенно-

сти технической эксплуатации оборудова-

ния прачечных. 

2 УК-8. ПК-5 



11 

Тема 15. Интерьер об-

щественных и жилых 

помещений гостиницы.  

Интерьер и его влияние на качество обслу-

живания. Подходы к оформлению интерь-

ера гостиницы. Художественные стили и 

дизайн предприятий питания. Закономер-

ности при создании гостиничного интерь-

ера. Оборудование для ресторанов, кухни, 

моечных помещений, бара. 

1 УК-8. ПК-5 

Тема 16. Экстерьер зда-

ния гостиницы. 

Факторы, влияющие на внешний вид гос-

тиниц. Декоративное оформление. Исполь-

зование элементов природы. Световое и 

цветовое решение экстерьера гостиниц.  

1 УК-8. ПК-5 

Тема 17. Требования  к  

отделочным  материа-

лам, к мебели и оформ-

лению помещений гос-

тиницы. 

Отделочные материалы: состав, виды и 

требования. Материалы для пола. Твердые, 

полутвердые и мягкие напольные покры-

тия. Материалы для стен. Классификация 

обоев. Материалы для потолка гостиниц. 

Требования к гостиничной мебели. Ковры 

и ковровые покрытия. Санитарно-гигиени-

ческие требования. Требования к материа-

лам применяемым для внутренней от-

делки. 

2 УК-8. ПК-5 

Итого:  32  

5.4. Практические занятия  

Тема Содержание Часы 

Форми-

руемые 

компе-

тенции 

Методы и 

формы кон-

троля форми-

руемых компе-

тенций 

Тема 1. Современ-

ные принципы про-

ектирования гости-

ничных предприя-

тий. 

Основные этапы проектирова-

ния. Нормативная база проек-

тирования и строительства. 

Основные принципы проекти-

рования.  

2 УК-8. 

ПК-5 

Тестирование 

Собеседование 

Тема 2. Архитек-

турно-планировоч-

ные решения и функ-

циональная органи-

зация гостиничных 

зданий. 

Объемно-планировочные ре-

шения. Общественная и жилая 

часть гостиниц. Схема распо-

ложения номеров на жилом 

этаже гостиниц. 

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 3. Техническая  

эксплуатация  зданий  

и  сооружений  гости-

ниц. 

Физический и моральный из-

нос зданий гостиниц. Факторы, 

влияющие на физический и мо-

ральный износ зданий гости-

ниц. Конструктивные эле-

менты здания гостиницы. 

2 УК-8. 

ПК-5 

Тестирование 

Собеседование  

Тема 4. Система 

отопления зданий 

гостиниц. 

Разновидности систем отопле-

ния. Эксплуатация системы 

отопления. Ресурсо- и энерго-

сберегающие технологии.    

2 УК-8. 

ПК-5 

Тестирование 

Собеседование  
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Тема 5. Система го-

рячего водоснабже-

ние зданий гостиниц. 

Основные требования к каче-

ству горячего водоснабжения. 

Виды водонагревателей – про-

точные и накопительные. Теп-

лоизоляция труб отопления и 

ГВС. Энергосберегающие тех-

нологии в системах горячего 

водоснабжения.   

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 6. Система хо-

лодного водоснабже-

ния зданий гостиниц. 

 

Этапы водоподготовки. Этапы 

очистки воды в бассейне.  Ав-

томатические средства пожа-

ротушения.  

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 7. Система ка-

нализации. 

 

Схема устройства наружной 

канализации. Система внут-

ренней канализации зданий, ее 

основные конструктивные эле-

менты и особенности. Канали-

зационные насосные станции.  

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 8. Система вен-

тиляции зданий гос-

тиниц. 

 

Схема устройства вентиляции. 

Классификация вентиляцион-

ных систем по конструктив-

ному исполнению. Централи-

зованная система пылеудале-

ния.  

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 9. Система кон-

диционирования. 

 

Сплит и мульти-сплит-си-

стемы кондиционирования 

воздуха. Мобильные устрой-

ства кондиционирования воз-

духа.  

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 10.  Энергети-

ческое хозяйство гос-

тиниц. 

 

Энергосберегающее освеще-

ние. Нормы освещенности. Ка-

тегории электроснабжения 

зданий гостиниц. Защитные 

меры безопасности электро-

установок зданий гостиниц 

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 11. Подъемно-

транспортное обору-

дование гостиниц. 

 

Грузовые и пассажирские 

лифты для гостиниц. Лифты 

малые для ресторанов и кафе. 

Система безопасной эксплуа-

тации лифтов. Пожарная без-

опасность лифтов.  

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 12. Телекомму-

никационные си-

стемы гостиниц. 

 

Комплексная система обеспе-

чения безопасности гостиниц. 

Система сервиса. Система жиз-

необеспечения гостиницы. Си-

стема пожарной сигнализации.  

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 13. Профессио-

нальное технологи-

ческое оборудование 

Пылесосы для сухой и влаж-

ной уборки.  Полотерно-поло-

моечные машины. Подметаль-

ные машины. Специальные ма-

шины — для мойки. 

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 
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для гостиниц. Убо-

рочные машины и 

механизмы. 

Тема 14. Оборудова-

ние и организация 

работы прачечных. 

Стирально-отжимные ма-

шины. Сушильные машины. 

Особенности технической экс-

плуатации оборудования пра-

чечных. 

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 15. Интерьер 

общественных и жи-

лых помещений гос-

тиницы. 

Интерьер и его влияние на ка-

чество обслуживания. Под-

ходы к оформлению интерьера 

гостиницы.  

1 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 16. Экстерьер 

здания гостиницы. 

 

Факторы, влияющие на внеш-

ний вид гостиниц. Декоратив-

ное оформление. Световое и 

цветовое решение экстерьера 

гостиниц.  

1 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Тема 17. Требования 

к отделочным мате-

риалам, к мебели и 

оформлению поме-

щений гостиницы 

Отделочные материалы: со-

став, виды и требования. Сани-

тарно-гигиенические требова-

ния. Требования к материалам 

применяемым для внутренней 

отделки. 

2 УК-8. 

ПК-5 

Собеседование 

Тестирование 

 

Итого:  32   

5.5. Самостоятельная работа обучающихся 

Тема 

Виды  

самостоятельной  

работы 

Часы 

Формируе-

мые компе-

тенции 

Методы и формы 

контроля форми-

руемых компетен-

ций 

Тема 1. Современные 

принципы проектиро-

вания гостиничных 

предприятий. 

1. Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Проведение ис-

следования с целью 

определения целесо-

образности строи-

тельства гостиницы. 

Проведение иссле-

дования с целью 

определения целесо-

образности строи-

тельства гостиницы. 

4 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания (кон-

спект). 

 

Тема 2. Архитектурно-

планировочные реше-

ния и функциональная 

организация гостинич-

ных зданий. 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме 

2. Подготовка к те-

стированию 

3.Подготовка к пре-

зентации 

4 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания (кон-

спект). 
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Тема 3. Техническая  

эксплуатация  зданий  и  

сооружений  гостиниц. 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме 

2. Подготовка пре-

зентации 

4 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания (пре-

зентация). 

Проверка само-

стоятельной ра-

боты  

Проверка теста. 

Тема 4. Система отоп-

ления зданий гостиниц. 

1.Изучение допол-

нительного лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

5 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания  

Тема 5. Система горя-

чего водоснабжение 

зданий гостиниц. 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации на задан-

ную тему. 

5 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная  

работа, включаю-

щая подготовку 

презентаций, за-

щита презента-

ций. 

Тема 6. Система хо-

лодного водоснабже-

ния зданий гостиниц. 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.выполнение прак-

тического задания 

5 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная 

работа, включаю-

щая подготовку 

презентаций, за-

щита презента-

ций.  

Тема 7. Система кана-

лизации. 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.Выполнение прак-

тического задания 

5 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания 

Проверка презен-

тации 

Тема 8. Система венти-

ляции зданий гости-

ниц. 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.Выполнение прак-

тического задания 

5 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания 

Проверка презен-

тации 

Тема 9. Система кон-

диционирования. 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

5 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная  

работа, включаю-

щая подготовку 
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3.Выполнение прак-

тического задания 

презентаций, за-

щита презента-

ций. 

Тема 10.  Энергетиче-

ское хозяйство гости-

ниц. 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.Выполнение прак-

тического задания 

5 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания 

Проверка презен-

тации 

Тема 11. Подъемно-

транспортное оборудо-

вание гостиниц. 

 

1 Изучение лекцион-

ного материала по 

теме. 

2.Работа с требова-

ниями к различным 

лифтам, терминоло-

гией.  

3. Подготовка пре-

зентаций на тему, за-

щита презентаций. 

5 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная  

работа, включаю-

щая подготовку 

презентаций, за-

щита презента-

ций. 

Тема 12. Телекомму-

никационные системы 

гостиниц. 

 

1. Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2.Работа с термино-

логией.  

3. Подготовка до-

кладов с презентаци-

ями. 

5 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная  

работа, включаю-

щая подготовку 

презентаций, за-

щита презента-

ций. 

Тема 13. Профессио-

нальное технологиче-

ское оборудование для 

гостиниц. Уборочные 

машины и механизмы. 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2.Работа с термино-

логией.  

3.Подготовка докла-

дов с презентациями 

на тему, защита пре-

зентаций. 

5 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания 

Проверка презен-

тации 

Тема 14. Оборудова-

ние и организация ра-

боты прачечных. 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.Выполнение прак-

тического задания 

5 УК-8. ПК-5 Устный ответ на 

практическом за-

нятии; 

Проверка домаш-

него задания 

Проверка презен-

тации 

Тема 15. Интерьер об-

щественных и жилых 

помещений гостиницы. 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.Выполнение прак-

тического задания 

4 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная  

работа, включаю-

щая подготовку 
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презентаций, за-

щита презента-

ций. 

Тема 16. Экстерьер 

здания гостиницы. 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.Выполнение прак-

тического задания 

4 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная  

работа, включаю-

щая подготовку 

презентаций, за-

щита презента-

ций. 

Тема 17. Требования к 

отделочным материа-

лам, к мебели и оформ-

лению помещений гос-

тиницы 

 

1.Изучение лекци-

онного материала по 

теме. 

2. Подготовка пре-

зентации 

3.Выполнение прак-

тического задания 

5 УК-8. ПК-5 Проверка домаш-

него задания.  

Самостоятельная  

работа, включаю-

щая подготовку 

презентаций, за-

щита презента-

ций. 

Итого:  80   

6. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ  

АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

Фонд оценочных средств (ФОС) по дисциплине «Здания и инженерные системы гос-

тиниц» представлен отдельным документом и является частью рабочей программы. 

7. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ,  

НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

Печатные издания 
1.Безрукова, С.В. Здания и инженерные системы гостиниц [Текст]: учебник / С.В.Без-

рукова. - М.: Академия, 2014.  - 208с.: ил. 

2. Безрукова, С.В.Требования к зданиям и инженерным системам гостиничных пред-

приятий: учебник / С.В. Безрукова.  - 3-е изд. - М.: Академия, 2019.  - 208 с.   

3.Ляпина, И.Ю.Индустриальная база гостиниц и туристских комплексов [Текст]: учеб-

ник / И. Ю.Ляпина, Т.Л.Игнатьева, С.В. Безрукова.  - М.: Академия, 2019.  - 272 с.  

 

Электронные издания (электронные ресурсы) 

1. Николенко, П.Г. Организация гостиничного дела: учебник и практикум для вузов / 

П.Г. Николенко, Е.А. Шамин, Ю.С. Клюева. — Москва: Юрайт, 2023. — 449 с. — Текст: элек-

тронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/517896 

(дата обращения: 12.05.2023). 

2. Николенко, П.Г. Проектирование гостиничной деятельности: учебник для вузов / 

П.Г. Николенко, Т.Ф. Гаврильева. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва: Юрайт, 2023. — 

547 с. — Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 

https://urait.ru/bcode/518225 (дата обращения: 12.05.2023). 

3. Николенко, П.Г. Техническое оснащение гостиничных и ресторанных комплексов: 

учебник для вузов / П.Г. Николенко, Е.А. Шамин, А.Е. Фролова. — Москва: Юрайт, 2023. — 

751 с. — Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 

https://urait.ru/bcode/519684 (дата обращения: 12.05.2023). 

 

Дополнительные источники (при необходимости) 
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1.Архитектура, строительство, дизайн [Текст]: учебник для вузов / под ред. А.Г. Лаза-

рева.  - 3-е изд. - Ростов н/Д : Феникс,2017.  - 316с. : ил. 

2. Гельфонд А.Л. Архитектурное проектирование общественных зданий и сооружений 

[Текст]: учеб. пособие для вузов / АЛ. Гельфонд. - М.: Архитектура-С, 2017.  - 280с.: ил.  - 

(Специальность "Архитектура"). 

3.Тимохина, Т.Л. Организация административно-хозяйственной службы гостиницы 

[Текст]: учеб.пособие / Т.Л. Тимохина.  - М.: Инфра-М, 2016.  - 256с.  - (Высшее образование). 

8. ПЕРЕЧЕНЬ РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ 

СЕТИ «ИНТЕРНЕТ», НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ  

(МОДУЛЯ) 

Для выполнения заданий, предусмотренных рабочей программой используются реко-

мендованные Интернет-сайты, ЭБС. 

Электронные образовательные ресурсы 

Министерство науки и высшего образования Российской Федерации: 

https://minobrnauki.gov.ru/; 

Федеральный портал «Российское образование»: http://edu.ru/; 

Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам»: 

http://window.edu.ru/; 

Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов: http://school-collection.edu.ru/; 

Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов: http: //fcior. /edu.ru/; 

Справочно-правовая система "ГАРАНТ" http://www.i-exam.ru 

Образовательная платформа «Юрайт»: https://urait.ru 

9. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ОСВОЕНИЮ ДИСЦИ-

ПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

Предметом изучения дисциплины «Здания и инженерные системы гостиниц» являются 

методы, правила и приемы хозяйственной деятельности, используемые в процессе производ-

ства продукции, выполнения работ, предоставления услуг. 

Цель дисциплины – формирование у студентов знаний об основных требованиях к 

зданиям гостиниц и туристических комплексов, инженерно-техническому оборудованию, 

правилах обеспечения безопасных условий труда; способности осуществлять контроль выпол-

нения правил и норм охраны труда и требований производственной санитарии и гигиены. 

Основные задачи дисциплины:  
− усвоение знаний об основных требованиях к зданиям гостиниц и туристических ком-

плексов, инженерно-техническому оборудованию, правилах обеспечения безопасных условий 

труда, профессиональной терминологии, современном ресторанном оборудовании и инвен-

таре; 

− выработка способности осуществлять контроль выполнения правил и норм охраны 

труда и требований производственной санитарии и гигиены; 

− формирование способности применять на практике весь спектр приобретенных зна-

ний и навыков. 

Структура дисциплины включает в себя 17 тем, лекционные, практические занятия и 

самостоятельную работу студентов. 

Тема 1. Современные принципы проектирования гостиничных предприятий. 

Тема 2. Архитектурно-планировочные решения и функциональная организация гости-

ничных зданий. 

Тема 3. Техническая эксплуатация зданий и сооружений гостиниц. 

Тема 4. Система отопления зданий гостиниц. 

Тема 5. Система горячего водоснабжение зданий гостиниц. 

Тема 6. Система холодного водоснабжения зданий гостиниц. 

http://edu.ru/
http://window.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://www.i-exam.ru/
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Тема 7. Система канализации. 

Тема 8. Система вентиляции зданий гостиниц. 

Тема 9. Система кондиционирования. 

Тема 10. Энергетическое хозяйство гостиниц. 

Тема 11. Подъемно-транспортное оборудование гостиниц. 

Тема 12. Телекоммуникационные системы гостиниц. 

Тема 13. Профессиональное технологическое оборудование для гостиниц. Уборочные 

машины и механизмы. 

Тема 14. Оборудование и организация работы прачечных. 

Тема 15. Интерьер общественных и жилых помещений гостиницы.  

Тема 16. Экстерьер здания гостиницы. 

Тема 17. Требования к отделочным материалам, к мебели и оформлению помещений 

гостиницы. 

Для организации самостоятельной работы предназначен фонд оценочных средств по 

дисциплине «Здания и инженерные системы гостиниц», в котором содержатся описание зада-

ний, методические рекомендации к их выполнению, списки учебной, справочной и дополни-

тельной литературы, тест для самоконтроля, а также вопросы к зачету. 

При самостоятельном изучении «Здания и инженерные системы гостиниц» необходимо 

заранее составить тезисный план подготовки к вопросом, относящимся к основным разделам 

дисциплины:  

 прочитать основные понятия и логику изложения темы в лекционном материале; 

 выполнить практическое задание (если оно предусмотрено в изучаемой теме). 

Для выступления, на практических занятиях обучающиеся готовят сообщения (мульти-

медийные презентации), которые заслушиваются и обсуждаются в группе. Доклады в моноло-

гической (или диалогической) форме развивают навыки работы с аудиторией, учитывая соци-

альные, этнические, конфессиональные и культурные различия, используют методы повыше-

ния культурного уровня и профессиональной компетентности. Для любой формы самостоя-

тельной работы важно развивать навыки освоения научного (учебного) материала, умение из-

ложить результаты своих интеллектуальных усилий и в логически корректной форме предста-

вить их. 

При подготовке к зачету следует обратить внимание на содержание основных разделов 

дисциплины, определение основных понятий курса. Необходима работа с основными опреде-

лениями по «Зданиям и инженерным системам гостиниц», которые должны формулироваться 

точно, логично, и отражается в выполнении практических заданий.  

Для организации самостоятельной работы необходимы следующие условия: 

 готовность студентов к самостоятельному труду; 

 наличие и доступность необходимого учебно-методического, справочного матери-

ала и оборудования; 

 консультационная помощь. 

Формы самостоятельной работы студентов определяются при разработке рабочих про-

грамм учебных дисциплин содержанием учебной дисциплины, учитывая степень подготов-

ленности студентов. 

Самостоятельная работа может осуществляться индивидуально или группами студен-

тов в зависимости от цели, объема, конкретной тематики самостоятельной работы, уровня 

сложности, уровня умений студентов. 

Контроль результатов внеаудиторной самостоятельной работы студентов может осу-

ществляться в пределах времени, отведенного на обязательные учебные занятия по дисци-

плине, может проходить в письменной, устной или смешанной форме. 

Виды самостоятельные работы студентов: 

 Подготовка устный ответ на практическом занятии; 

 Подготовка домашнего задания (таблица, мульмедиа-презентация и т.д.); 
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 Чтение первоисточников; 

 Работа с конспектом лекций; 

 Работа с основными понятиями по зданиям и инженерным системам гостиниц; 

 Сбор информации по темам курса в периодической печати.  

10. ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ПРИ 

ОСУЩЕСТВЛЕНИИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ  

(МОДУЛЮ), ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, СОВРЕ-

МЕННЫХ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ БАЗ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫХ СПРА-

ВОЧНЫХ СИСТЕМ 

Перечень информационных технологий: 

Платформа для презентаций Microsoft PowerPoint; 

онлайн платформа для командной работы Miro;  

текстовый и табличный редактор Microsoft Word; 

портал института http://portal.midis.info 

Перечень программного обеспечения: 

1С: Предприятие. Комплект для высших и средних учебных заведений (1C – 8985755) 

Mozilla Firefox  

Adobe Reader 

ESET Endpoint Antivirus 

Microsoft™ Windows® 10 (DreamSpark Premium Electronic Software Delivery 

id700549166) 

Microsoft™ Office®  

Google Chrome 

Современные профессиональные базы данных и информационные справочные си-

стемы 

1. «Гарант аэро» 

2. КонсультантПлюс 

3. Научная электронная библиотека «Elibrary.ru». 

Сведения об электронно-библиотечной системе 

№ 

п/п 

Основные сведения об электронно-библиотечной  

системе 

Краткая характеристика 

1. Наименование электронно-библиотечной системы, пред-

ставляющей возможность круглосуточного дистанцион-

ного индивидуального доступа для каждого обучающе-

гося из любой точки, в которой имеется доступ к сети 

Интернет, адрес в сети Интернет 

Образовательная платформа 

«Юрайт»: https://urait.ru 

 

 

11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА, НЕОБХОДИМАЯ ДЛЯ ОСУЩЕСТВЛЕ-

НИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

№ 

п/п 

Наименование оборудо-

ванных учебных аудиторий, 

аудиторий для практиче-

ских занятий 

Перечень материального оснащения, оборудования и 

технических средств обучения 

1. Кабинет инженерных си-

стем гостиницы и охраны 

труда № 238 

 

(Аудитория для проведения 

занятий всех видов, группо-

Материальное оснащение, компьютерное и интерактив-

ное оборудование: 

Компьютер  

Монитор 

Клавиатура  

Плазма 

Парты 
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вых и индивидуальных кон-

сультаций, текущего кон-

троля и промежуточной ат-

тестации) 

 

Стол учителя 

Стул учителя 

Стулья 

Доска маркерная 

Автоматизированное рабочее место обеспечено досту-

пом в электронную информационно-образовательную 

среду МИДиС, выходом в информационно-коммуника-

ционную сеть «Интернет». 

2. Библиотека  

Читальный зал № 122 

Материальное оснащение, компьютерное и интерактив-

ное оборудование: 

Автоматизированные рабочие места библиотекарей  

Автоматизированные рабочие места для читателей  

Принтер 

Сканер  

Стеллажи для книг  

Кафедра  

Выставочный стеллаж 

Каталожный шкаф  

Посадочные места (столы и стулья для самостоятельной 

работы)  

Стенд информационный  

Условия для лиц с ОВЗ: 

Автоматизированное рабочее место для лиц с ОВЗ  

Линза Френеля 

Специальная парта для лиц с нарушениями опорно-дви-

гательного аппарата 

Клавиатура с нанесением шрифта Брайля 

Компьютер с программным обеспечением для лиц с ОВЗ 

Световые маяки на дверях библиотеки 

Тактильные указатели направления движения 

Тактильные указатели выхода из помещения 

Контрастное выделение проемов входов и выходов из по-

мещения  

Табличка с наименованием библиотеки, выполненная 

шрифтом Брайля 

Автоматизированные рабочие места обеспечены досту-

пом в электронную информационно-образовательную 

среду МИДиС,  выходом в информационно-коммуника-

ционную сеть «Интернет». 

 


